CARTE A EMPORTER

LES ENTREES

Entrées Froides

Duo de foie gras et Lucullus de Valenciennes,
confiture de lait 17 €

Tataki de Thon au sésame et sa creme
d’avocat 18 €

Saumon fumé aux agrumes, sauce tzatziki 17 €

Entrées Chaudes

Saint Jacques en crolite de sésame, mangue sauce
al'orange 18 €
Escargots de Bourgogne aux morilles 16 €

Escalope de foie gras poélé sur pain d’épice,
ananas a la cannelle 19 €

Homard poélé au curry vert,

gnocchi 25 €
LES PLATS
Viandes Poissons
Cote de Veau basse température aux Duo de Homard et Saint-Jacques, linguine
champignons des bois, purée maison 29€  alabisque 30€
Filet d’agneau poélé sauce Périgueux, Filet de turbot grillé, sauce homardine, risotto au
purée a la truffe 27€  Ppharaon Dukkah 29 €
Croustillant de ris de veau aux morilles, Risotto de Saint-Jacques ou Gambas a I’encre de
Gratin dauphinois 30€  seiche 28€
Filet Américain 19 € La Sole Meuniére ou grillée
Filet de Beeuf flambé, « Tout un Spectacle » ou au Champagne 35¢€
(Au Poivre ou Champignons ou caramélisé Homard du vivier grillé aux aromates,
a la Biére et Cassonade ou a la Truffe) 34€  sauce homardine 44 €
L’entrecote a la moelle ou Béarnaise 25€
Filet de Beeuf béarnaise 29€
Le Hamburger David, sauce crémée M
aux truffes et son Foie Gras poélé 22€  |inguine aux Saint-Jacques poélées dans une
Les Végétariens sauce carbonara maison 28 €
Calamarata au Homard 33€
Tagliatelle aux Iégumes, lait de coco Casarecce 3 la truffe 26 €

et curry 18 €

Risotto au safran poélée de champignons 19 €



Clam’s la piéce

Langoustine la piéce

Crevettes grises les 100 gr

Bigorneaux les 200 gr

Bulots les 6
Amandes les 6

Moules d’Espagne les 12
La coupe de crevettes roses les 8

Tourteau

Homard du vivier

HUITRES

Gillardeau

Fines de Claire
N°0
N°2
N°3

Label Rouge
N°2
N°3

Les6 Les9
22 € 1€
Les6 Les9
15 € 21€
13 € 18 €
11€ 15 €
Les 6 Les 9
17.50€ 28¢€
14.50€ 20¢€

LES FRUITS DE MER

3.00 €
3.50 €
3.50 €
5.00 €
7.00 €
7.00 €
8.00 €
10.50 €
18.00 €
44.00 €

Les 12
39 €

Les 12
27 €
23 €
20 €

Les 12
30.50 €
24.50 €

L’Assiette de I'écailler 25€
3 fines de claire, amandes, coques,
moules, bulots, bouquets, langoustines

Le Tout Cuit 27 €

"2 Tourteau, bulots, bouquets, bigorneaux,
crevettes grises, langoustines

Le Plateau Royal 46 €
9 fines de claire, amandes, moules bulots,

bouquets, langoustines, clams, - tourteau,

crevettes grises, bigorneaux...

Le Plateau Arcades 2 personnes 69 €
12 fines de claire, amandes, moules, bulots, bouquets,
tourteaux, clams, bigorneaux, crevettes grises ...

Le Téte a Tétes 2 personnes 72€
12 fines de claire, 2 amandes, 12 bulots, 1 tourteau, 2
clams, 2 langoustines, 2 grosses gambas, 8 crevettes
roses, 100 gr de crevettes grises ...

Le Plateau Gourmand 2 personnes 90 €
18 fines de claire, amandes, moules, bulots, bouquet,
clams, bigorneaux, crevettes grises, langoustines,

1 homard ...

RESTAURANT / HOTEL
\ o 3

19 RUE SAINT JACQUES

59300 VALENCIENNES

Tél:0327301659

Mail : david@lesarcades59.com

Ici, nous prétons attention aux allergies de nos clients



